
P A R A J E  L A  E N C I N ABruñal
V I T I C U L T U R A

Las uvas Bruñal con las que se elabora este vino son originarias 

de los Arribes del Duero y han sido adaptadas con excelentes 

resultados al terruño de los viñedos de La Seca (Valladolid).

El suelo donde se encuentran estos viñedos es muy pobre y 

está compuesto por cantos rodados en la superficie y un 

subsuelo arcilloso que aporta notas minerales al vino.

E L A B O R A C I Ó N

Cuando las uvas alcanzan su grado óptimo de madurez, se 

vendimian a mano y se realiza una primera selección de los 

racimos en el propio viñedo. Tras mesa de selección se 

procede al despalillado y se encuban en depósitos de acero 

inoxidable, donde maceran con remontados periódicos para 

aumentar la riqueza fenólica y aromática del vino. 

La fermentación alcohólica se produce a temperaturas 

controladas por debajo de 24ºC, y después el vino pasa a 

barricas de roble francés y americano donde realiza la 

fermentación maloláctica. Después, tras una crianza de cuatro 

meses en esas mismas barricas, se embotella.

N O T A S  D E  C A T A

De color rojo picota, con ribetes púrpuras, es un vino limpio y 

brillante. En nariz tiene una gran intensidad de aromas de fruta 

roja que se integran a la perfección con las notas de madera de 

la crianza y los toques minerales propios del suelo. En boca es 

fresco, con una muy buena acidez que se integra desde el 

principio hasta el final. Un vino muy carnoso y goloso.

C L I M A

El clima es continental: con inviernos muy fríos, lluvias durante 

la primavera y el otoño y veranos con temperaturas diurnas muy 

altas y descensos de hasta 20ºC durante la noche. Esta 

marcada amplitud térmica propicia que las uvas mantengan su 

acidez y conserven sus componentes aromáticos intactos.

VARIEDAD
100% Bruñal

VENDIMIA
Manual

MÉTODO
DE CULTIVO

Espaldera

13,5% VOL

CONTENIDO
ALCOHÓLICO

750ml

FORMATO

15.065 botellas

PRODUCCIÓN

2 0 2 2

Temperatura de servicio: 14- 16ºC

Es un vino excelente para 

acompañar a un amplio abanico de 

platos como carnes a la brasa, 

embutidos, arroces condimentados 

y quesos de diferente tipo.

M A R I D A J E


